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Caracteristicas técnicas

ORANGE WINE by Pies Viejos

Produccion: 2314 botellas
Ficha técnica

Elaborador : Pies Viejos Parajes Y Viiedos

Anada: 2021

Tipo de vino: “Orange wine” Blanco macerado en pieles
DO: IGP, Vino de la Tierra de Castilla

Variedad: Airen 100%

Grado: 12.50°

Viticultura y Clima

Viiledo: 2 vifiedos de zona de produccidn de Valdepenas vy comarca
Altitud: 780 mts y 820 mts

Edad: aprox. 75 v 83 anos

Tipo de suelo: Calizo arcilloso con alto contenido en tosca calcdrea.
Afloraciones y presencia de cuarcita y balastro rojo.

Clima: Continental y seco

Viticultura: Ecoldgica y respetuosa

Vendimia: La vendimia es seleccionada en campo y bodega. La uva llega
fresca v entera a bodega a primera hora de la manana en cajas de 15 kes.
Fecha de vendimia: 11y 28 de septiembre

La recepcion de la uva en bodega es un proceso primordial. Realizamos
una segunda seleccion manual, racimo a racimo de cada caja utilizando
solo los 100% sanos.

Vinificacién: Maceracion en frio, fermentacién esponténea en contacto
con los hollejos en huevo de barro y depdsito de inox. Permanecen 99
dias en contacto con las pieles a baja temperatura. Posteriormente se
descuba, prensa y permanece en huevos de barro durante 5 meses.
Crianza: 5 meses en huevos de barro de 1000 Its,

Estabilizacién: Tartérica por decantacidn natural.

Sin Filtar

Cata

Color: Oro viejo con reflejos naranjas, ligeramente turbio, brillante y untuoso.
Nariz: Media intensidad aromatica v evolucidn en copa. Complejo v bien
definido. Aromas de piel seca de narania, camomila, flor seca de jazmin, fruta
de hueso, hinojo, breva, notas herbdceas v cardcter calizo. Las notas de jengibre
y pimienta blanca son constantes en todo el ciclo olfativo.

Boca: Persuasiva, generosa y amplia desde el principio. Tanino maduro y
cremoso, recorrido lento con volumen. Aparecen aromas de hinojo, hierba

Luisa, melocotdn, narania escarchada, hoia de higuera v con el tiempo, muestra
sutiles notas de hojaldre v lia fina.

Consumo

Graduacién: 12.50%
Acidez volatil: 0.26 mg/it
Acidez total: 4.93 gr/lt
Aziicar residual: 1.4 gr/It
Ph: 3.48

| Sulfuroso Libre: 26 mg/It.

Nunca por debajo de 109C . Entre 109C y 149G el vino se engrandece.
Acompafiar con: Rissatos intensos, guisos de pescado, legumbres variadas,
pescados azules v grasos. Ideal para Atin, sardinas, jureles, salmon fresco.
Por su estructura es adecuado para carnes blancas vy rojas de media curacidn,

quesos variados, pasta y lo que la creatividad proponga.




